
[ 本プレスリリースに関するお問い合わせ先 ]
企業名 ： 株式会社MEリゾート黒姫 広報担当 ： 内山典彦（ウチヤマ ノリヒコ）
所在地 ： 〒389-1303 長野県上水内郡信濃町大字野尻3807-5（黒姫ライジングサンホテル）
TEL ： 026-255-3211 HP  ：http://kurohime-kogen.co.jp/snow/

株式会社マックアース（本社：〒667-1105 兵庫県養父市丹戸896-2/代表取締役CEO 一ノ本達己）グループである、株式会社MEリゾート播磨が運
営する「峰山高原リゾート ホワイトピーク（兵庫県神崎郡）」、株式会社MEリゾート黒姫が運営する「黒姫高原スノーパーク（長野県上水内郡）」
及び中部スノーアライアンス株式会社（本社：〒501-5305 岐阜県郡上市高鷲町西洞3806-1/代表取締役 多賀真瑞）が運営するスキー場「ダイナラ
ンド（岐阜県郡上市）」は、一般社団法⼈地⽅創⽣パートナーズネットワーク（〒150-0043 東京都渋谷区道玄坂1-12-1 渋谷マークシティW22階/
代表理事 村松知⽊）の共催で「全国プリンサミット2021」を開催することをご報告致します。
「全国プリンサミット2021」は、1/30(⼟)〜31(⽇)に「峰山高原リゾートホワイトピーク」、 2/6(⼟)〜7(⽇)に「ダイナランド」、 2/13(⼟)〜
14(⽇)に「黒姫高原スノーパーク」の3拠点で予選を実施し、エリアごとに5種類のプリンを販売致します。その後、2/20(⼟)〜21(⽇)に「峰山高原
リゾート ホワイトピーク」で行う決勝では、各エリアで行った予選結果上位2種類のプリン、計６種類のプリンを販売し、頂上決戦を行います。
今回3回目を迎える「全国プリンサミット2021」では、スキー場レストランの消費向上、スキー場ご利用者様へのスキー以外の楽しみの提供、

スイーツ産業とスキー産業の更なる活性化を図ることを目的としております。つきましては本件に関しましてお取り計らいのほど、宜しくお願い申し
上げます。
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＜ 第3回 全国プリンサミット2021開催における新型コロナウイルス感染症への対策について ＞
・ご購入時には、場内に設置しておりますアルコール消毒液で十分に手指消毒を行った上、必ずマスクの着用をお願い致します。
・ご購入をお待ちの間は、前に並んでいるお客様と十分な距離を保った上でお並びください。
・混雑時は、入場制限をする場合がございますのでご了承ください。
・センターハウス内の定期的な換気を行います。暖かい場所の提供が難しくなりますが、ご理解、ご協力の程よろしくお願い申し上げます。
・混雑時間及び非混雑時間を頻繁にアナウンスすることにより、混雑緩和を促します。
■主催 ： 株式会社マックアース、株式会社MEリゾート播磨、株式会社MEリゾート黒姫、中部スノーアライアンス株式会社
■共催 ： 一般社団法⼈ 地⽅創⽣パートナーズネットワーク

「第3回 全国プリンサミット2021」全国プリン対決！

ご当地プリンのトーナメント開始！
「スキー場 × スイーツ」のプリンサミットが会場を増やしてスケールアップ！
今年は、兵庫・岐阜・長野の3拠点で開催！ 初出店も続々！ 地元の人気プリンや全国の有名プリンが大集合！

＜ 第3回 全国プリンサミット2021 黒姫高原スノーパーク ＞

⑤ メープルプリン
店名：レ・シュー

(神奈川県西鎌倉)
お口の中でやさしく広がる
メープルの香り。メープルの
ミネラルが豊富な、とろーり
とろける、素材にこだわった
「なめらかプリン」です。

②みたらし醤油ぷりん
店名：善光寺ぷりん

（長野県善光寺）
善光寺近く、約140年の歴史ある
醤油醸造元『三原屋』とのコラボ
商品。ぷりんの⼟台にも醤油が
入っており、甘じょっぱい感じ
がみたらし餡との相性抜群！

③レトロ温泉プリン
店名：湯田中温泉プリン本舗

（長野県湯田中）
信州松代の平飼い有精卵「大地
の卵」と信州奥志賀高原牧場の
新鮮な朝どれ⽣乳で作った、甘
さひかえめで固めの、素材際立
つ無添加シンプルプリンです。

④ぷるぷるプリン
店名：あすなろファーミング

（北海道十勝）
牛にストレスのかからない放牧
を行いっているあすなろファー
ミングの、すっきりとした味わい
の中にまろやかなクリームの
コクがあるプリンです。

＜ 黒姫高原スノーパーク 出場プリンのご紹介 ＞

〒679-3125 兵庫県神崎郡神河町上小田881-146

播但道神崎南ICより県道8号線を約30分 無料パーキング有り

JR寺前駅より タクシーで約25分

① 黒姫高原ぷりん
店名：黒姫ライジングサンホテル

(長野県黒姫高原）
黒姫高原牧場の牛乳と飲むヨー
グルトを使用したプリンに、
地元特産のルバーブを使った
ゼリーを添えました。黒姫高原
を存分に味わえる一品です。


